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Elintarvikehuoneistot

« Elintarvikehuoneistolla tarkoitetaan mita tahansa rakennusta tai
huoneistoa tai niiden osaa taikka muuta ulko- tai sisatilaa, jossa
myytavaksi tai muuten luovutettavaksi tarkoitettuja elintarvikkeita
valmistetaan, sailytetaan, kuljetetaan, pidetaan kaupan, tarjoillaan tai
muutoin kasitellaan, ei kuitenkaan alkutuotantopaikkaa

( elintarvikelaki 23/2006)
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University of Turku




Vahittaismyyntitoiminta
(elintarvikehuoneiston minimivaatimukset)

& =
« Mita on vahittaismyynti? % % 4L
— Myymalatoimintaa (tilapuoti, ruokapiiri,
verkkokauppa jne.), elintarvikkeiden ||
valmistus- ja myynti tarjoilupaikassa VAHITTAIS-
(ravintolatoiminta), kuljetus (pl. MYYNTI-
alkutuotanto), tukkumyynti seka tarjoilu. @W —TORINTA |
— Voit myyda omia ja muiden yritysten L_ﬁ/ U T 1 F 1
elintarvikkeita kuluttajille, ~
ammattikeittioille, julkiselle
ruokapalvelulle, kaupoille, perustaa
ruokapiirin jne.
— Myyntipaikka voi olla myymala, torit,
tienvarsikojut, markkinat, tapahtumat,
auto tai esimerkiksi verkkokauppa.
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PIENIMUGTOINEN ALKU- VAHITTAIS- * ELINTARVIKKEIDEN
JA TUOGTANNON MYYNTITOIMINTA VALMISTUS

VAHARISKINEN SUORAMYYNTI ’ JA MYYNTI

toiminta, josta ei tarvitse tehda kuluttajille, kauppoihin ja ammat- ~ voi tapahtua myymalasta, verkko- kuten lihan leikkuu. !
elintarvikehuoneistoilmoitusta tikeittioille onnistuu pienilla kaupasta, tilapuodista, kauppa- 5 leipomotoiminta on mahdollista
lainsaadannoéllisilla toimenpiteilla. autosta tai tienvarsikojusta. elintarvikemyymélassa.

Tutustu Usein kysvttya -osion yrittajien kysymyksiin ja hyodynna vastauksia oman toimintasi suunnittelussa.

LOYDA Ajankohtaista
apua suora-
myynnin Uusin aitoja makuja opas valmistunut
aloittamiseen Oppaassa pureudutaan esimerkkitapauksien avulla niihin vahariskisiin ja pienimuotoisiin tilanteisiin, joista ei tarvitse
- tehda elintarvikehuoneistoilmoitusta. Tutustu oppaaseen taalta tai neftisivuilla.
Tilojen suora- ja vahittdismyyntia help 1 :
Tutustu helpotuksiin MMM:n tiedotteessa. Tiedot tullaan paivittamaan myés Aitoja makuja oppaisiin seka %9

nettisivuille, kunhan kaikki helpotukset ovat astuneet voimaan. /_M
-
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X:fh. mi_ oyt Vihittdismyyntitoiminta (Elintarvikehuoneiston

minimivaatimukset)

Miten paasen alkuun?

Omavalionta Vahittaismyyntitoimintaa on myymalatoiminta (tilapuoti, ruokapiiri, verkkokauppa jne.),

S elintarvikkeiden valmistus myynti- tai tarjoilupaikassa, kuljetus (pl. alkutuotanto),
tukkumyynti seka tarjoilu.

Myyntitilanteessa Tama sivu kasittelee vain myymalatoimintaa. Mikali olet kiinnostunut elintarvikkeiden

Lisitietoia valmistuksesta ja pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kasittelysta,

J katso lisatietoja sivulta Elintarvikkeiden valmistus ja myynti.

Mfk;yn{tf_};a Myymalatoiminnassa voit myyda seka omia etta muiden yritysten elintarvikkeita

HhebityHiaas kuluttajille, ammattikeitticille, julkiselle ruokapalvelulle, kaupoille, perustaa ruokapiirin,

Kl osuuskunnan jne. Myymalan myyntipaikkana ei tarvitse olla myymala vaan sellaisena voi

toimia mm. torit, tienvarsikojut, markkinat ja tapahtumat, auto tai verkkokauppa.

Sivuilla kerrotaan keskeisimmat askelmerkit vahittaismyyntitoiminnan aloittamiseen.
Kaikissa kysymyksissa sinua palvelee oman alueesi aitoja makuja jasen seka kuntasi
elintarvikevalvontaviranomainen.

apua suora-
myynnin

aloittamiseen
->
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Ohje REKO-toiminnalle

 Evira, MMM, MTK, SLC, Maa- ja kotitalousnaisten
keskus seka Turun yliopiston Brahea-keskus ovat
tehneet ohjeen REKO —toiminnalle

"REKO —toimijan ohje”
http://www.aitojamakuja.fi/reko-tuottajille.php?sm=1



http://www.aitojamakuja.fi/reko-tuottajille.php?sm=1
http://www.aitojamakuja.fi/reko-tuottajille.php?sm=1

Esimerkki

 Voinko ottaa tilapuotiini myyntiin naapuritilan kurkkuja,
lihatuotteita, mansikoita?

— KYLLA, voit myydé ilmoitetussa elintarvikehuoneistossasi tuotteita laidasta
laitaan.



Miten paasen alkuun?

* Tee elintarvikehuoneistoilmoitus oman |z = =
kuntasi elintarvikevalvontaviranomaiselle = —+ —
4 viikkoa ennen toiminnan aloittamista  E=smrasmsstasmmTe=

» Lomaketta kannattaa kysy =
viranomaiselta tai etsia kunnan m———
nettisivuilta T e —

https://www.evira.filelintarvikkeet/ivalmistus- | = =1

ja-myynti/elintarvikehuoneistot/ = |

- Voit aloittaa toiminnan jo ennen e
tarkastuskayntia e ———

» Todistus iimoituksen kasittelysta = f=—== [E====

* |Imoitus on voimassa toistaiseksi

— IImoitus.veroII.isuus toiminnan
loppumisesta ja olennaisesta
muuttumisesta

4

R ILMOITUS
T r—1— elintarvikelain (Z3/2006) 12 § 1 ja 2 momentin mukaisesta
—_—— elintarvikehuoneistosta

SEINAJOKI



https://www.evira.fi/elintarvikkeet/valmistus-ja-myynti/elintarvikehuoneistot/

Omavalvontasuunnitelma

e Laadi Qm_avalvontasuunnitelma (esim.
www.aitojamakuja.fi/suoramyynti)

— Jos toimialasi on tehnyt Eviran arvioiman hyvan kaytannon ohjeen, voit korvata
silla joko kokonaan tai osittain omavalvontasuunnitelman (www.evira.fi).
Pyéraa ei kannata keksia uudelleen!

* Toimiala voi laatia hyvan kaytannon ohjeen

* Eviran arvioimat hyvan kaytannon ohjeet

— Elintarvikkeet
* Myymalan omavalvontaohje
« Elintarvikekuljetusten yleiset hyvan kaytannon ohjeet
« Omavalvonta ravintoloissa, elintarvikkeet -ohje
 Hyvan kaytannon ohje tuorekasviksia pilkkoville yrityksille

— Lisatietoja: https://www.evira.fi/yhteiset/omavalvonta/hyvan-
kaytannon-ohjeet/eviran-arvioimat-hyvan-kaytannon-ohjeet/



http://www.aitojamakuja.fi/suoramyynti
http://www.evira.fi/
https://www.evira.fi/yhteiset/omavalvonta/hyvan-kaytannon-ohjeet/eviran-arvioimat-hyvan-kaytannon-ohjeet/

Myyntipaikassa

 Elintarvikkeiden myyntitoiminta perustuu hyviin hygieniakaytantoihin, joita kuvataan
yrityksen omavalvontasuunnitelmassa.

— Pintamateriaalien tulee olla helposti puhtaana pidettavia (esimerkiksi metallia, muovia,
kaakelia, yleisesti ottaen ei puuta).

— Kasienpesupisteen tulee olla lahettyvilla siten, etta tarpeen vaatiessa on mahdollisuus
kasienpesuun.

— Siivousvélineiden tulisi olla tarkoituksenmukaisia, puhtaita ja ehjia. Lisaksi niiden
sailytykseen ja huoltoon tulee kiinnittaa huomiota.

— Riittava ilmanvaihto (muista puhtaanapito ja huolto).

— Kylméasailytystilojen tulee olla asianmukaisia ja mitoitettu sailytettaviin tuotteisiin seka
maariin (lampotilanseuranta ja sallitut poikkeamat).

— Muille tuotteille kuin elintarvikkeille on oltava omat sailytys- ja myyntipdydat.
— Elintarvikehuoneiston jatehuolto tulee olla asianmukaisesti jarjestetty.
— Jos myymalassa on kahvila- tai ravintolatoimintaa, tulee huolehtia asiakaskaymaloista
(jos on yli 6 asiakaspaikkaa, on oltava asiakkaille kaymalamahdollisuus).
 Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (16025/4)



Ulko- ja tapahtumamyynti F:aé.-f-:,s‘f=ff&

» Elintarvikehuoneistoilmoitus

*  Kun toimii oman alueen ulkopuolella, tulee toimijan
tiedottaa siita ko. kunnan elintarvikevalvontaan
erikseen 4 vrk ennen saapumista.

* Kun toimija liikkuu "oman” kunnan valvonta-alueella,
ei tiedottamista tarvitse tehda.

* lImoitusta ei tarvitse tehda omien alkutuotannon
tuotteiden suoramyynnista (ks. taulukko ja raja-
arvot).

*  Omavalvontasuunnitelma

e  Eviran ulkomyyntiohje:
http://www.evira.fi/files/attachments/fi/evira/lomakkeet ja ohje
et/elintarvikkeet/ulkomyynti/ulkomyyntiohje 2012.pdf

. Kuvat ylhaalta:
www.maaseuduntulevaisuus.fi
www.hel.fi
WWW.munax.fi



http://www.evira.fi/files/attachments/fi/evira/lomakkeet_ja_ohjeet/elintarvikkeet/ulkomyynti/ulkomyyntiohje_2012.pdf
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Esimerkki

* Yrittaja kiertaa eri paikkakuntien tapahtumissa myymassa
tuotteitaan. Han on tehnyt yrityksen kotikuntaan
elintarvikehuoneistoilmoituksen myynnista. Miten hanen tulee
toimia muilla paikkakunnilla?

 Kuntaan saapumisesta pitaa tiedottaa 4 paivaa ennen myynnin aloittamista.
Tiedotus on tehtava joka kerta, jos ei etukateen pysty ilmoittamaan tulevia
myyntipaiviaan esimerkiksi joka tiistai. Mukaan kannattaa varata todistus siita,
etta on tehnyt elintarvikehuoneistoilmoituksen seka ainakin viimeisin
tarkastusmuistio/raportti. Jos myy muilta ostettuja tuotteita, pitaa mukana olla
ostokuitit, jotta jaljitettavyys voidaan todentaa.

Turun yliopisto
University of Turku



Elintarvikkeiden kuljetus

 Elintarvikkeiden kuljetus kuuluu osaksi yrityksen omavalvontasuunnitelmaa ja siita
on myos ilmoitettava elintarvikehuoneistoilmoituksen yhteydessa.

» Keskeisinta elintarvikkeiden kuljetuksessa on varmistua tuotteiden oikeasta
lampotilasta, jolloin kylma-/lampoketjun tulee olla katkeamaton.

 Jos kuljetat helposti pilaantuvia elintarvikkeita > 2 h, autossa / kylmatilassa tulee
olla tallentava lampotilanseurantajarjestelma.

POIKKEUS: Jos toimitat elintarvikkeita suoraan kuluttajalle tai alkutuotannon tuotteita
pois alkutuotantopaikalta — ET tarvitse tallentavaa lampotilanseurantajarjestelmaa.

 Toisten yrittajien tuotteiden kuljetus (pl. henkildauto) vaatii ammattilikenndintiluvan
(www.trafi.fi)



http://www.trafi.fi/

Esimerkki: Pakatun lihan myyminen tilalta

« Jos lihat on valmiiksi leikattu ja pakattu hyvaksytyssa
teurastamossal/leikkaamossa,
— erillista myyntitilaa ei tarvita (silti tulee tehda elintarvikehuoneistoilmoitus)
— v_at?jti"r?uksena riittavat kylmasailytystilat (yleisesti "tavallinen” pakastin
riittaa

=> lihojen kylmaketju ei katkea

— hygieniaosaamistodistusta ei vaadita

— Omavalvontasuunnitelma

* Voit myyda pakattuja lihatuotteita rajattomasti paikalliseen
vahittaismyyntiin ja suoraan kuluttajille (pelkka
kylmavarastointi), jos lihoja ei kasitella (esim. jaadytys,
suikalointi, uudelleen pakkaaminen) millaan tavoin
iImoitetussa elintarvikehuoneistossa.



Usein kysyttya

 Voinko sailyttaa tilani tavallisessa pakastimessa teurastamolla
pakastettua lihaa?

— KYLLA — valmiiksi pakastettuja tuotteita voi séilyttaé tavanomaisessa
pakastimessa. Huolehdi kuitenkin asianmukaisesta lampdtilanseurannasta eli
kirjaa pakastimen lampdtila (enintdan. -18 astetta) ruutuvihkoon esimerkiksi
kerran viikossa.



Ennakkokysymys

» Onko tienvarsi- ja torimyyjien tehtava elintarvikehuoneistoilmoitus ja siihen liittyva
omavalvontasuunnitelma? Miten sita valvotaan ja mitka ovat sanktiot jos nain ei
toimita?

Kun alkutuottaja myy alkutuotannon tuotteita esimerkiksi torilla, ei
elintarvikehuoneistoilmoitusta tai omavalvontasuunnitelmaa tarvitse tehda, jos
myyntimaarat pysyvat vahariskisen asetuksen raja-arvojen sisalla (1258/2011 ja
164/2016).

Kun toimija myy pienimuotoisesti (< 10 000/v) vahariskisia elintarvikkeita torilla (ks.
riskiluokat), ei myynnista ja valmistuksesta tarvitse tehda elintarvikehuoneistoilmoitusta.

Muissa tapauksissa tulee elintarvikkeiden myynnista torilla tai tienvarsikojussa, tehda
elintarvikehuoneistoilmoitus ja omavalvontasuunnitelma.

Kyseisen kunnan terveystarkastaja valvoo ulko- ja tapahtumamyyntia. Taman vuoksi
toimijoilla tulisi olla aina mukana todistus elintarvikehuoneistoilmoituksesta seka
omavalvontasuunnitelma.

llmoituksen tekematta jattaminen on elintarvikelain 79 § 2 momentissa saadetty
elintarvikerikkomus, josta voidaan tuomita sakkoon. Yleisesti asiasta saa ensi
vaiheessa huomautuksen.



Mita on pienimuotoinen, vahariskinen toiminta?
Vna 1258/2011 ja 164/2016

Suoramyynti Myynti paikalliseen
kuluttajalle vahittaismyyntiin
Alkutuotannon tuote kg/v eldin/v kg/v eldin/v
Kasvikunnantuotteet
lehtivihannekset 5000 5000
muut kasvit ja sienet 10 000 10 000
Kalastustuotteet 5000 rajattomasti
Riista janikset ja kanit 1000 1000
linnut 3000 3000
hirvieldimet * 10/30/50 10/30/50
hunaja 1000 1000
Maito ternimaito 2500 2 500 (jaadytettyna)
raakamaito 2500
Kananmunat 20 000 30 000 ** (poikkeuslupa)
Muut linnunmunat 5000 5000
Hunaja 1000 1000

* hirvi, peura, metsakauris

**Nk. poikkeusalueen, joka kdsittda entiset Lapin, Oulun ja Ahvenanmaan lddnit seka Itd-Suomen lddnissa sijaitsevat
Pohjois-Karjalan ja Pohjois-Savon maakunnat, tuottaja voi toimittaa tuottamiaan kananmunia paikallisiin

vahittdiskauppoihin enintdan 30 000 kg vuodessa ilman laatu- ja painoluokitusta sekd leimausta (Valtioneuvostgn asetys ,
1258/20113 § kohta 4). ol bl
UILHIVETSILY Ul IUIkU



Uusia helpotuksia kokeilukulttuurille ja matalan

kynnyksen aloitukselle
- tilanteet, joista ei tarvitse tehda elintarvikehuoneistoilmoitusta

VAHARISKINEN @

ELINTARVIKKEIDEN

Tilanteet, joista ei tarvitse tehda
elintarvikehuoneistoilmoitusta

1) ELINTARVIKEALAN TOIMINTA TAPAHTUU
SAMASSA HUONEISTOSSA KUIN TOIMIJAN
HARJOITTAJAMA MUU ELINKEINOTOIMINTA

2) TOIMIJA ON YKSITYINEN HENKILO

3) TOIMINTAA EI VOIDA PITAA ELINKEINON
HARJOITTAMISENA

Elintarvikelain 13 §:n 6 momentin mukaan
elintarvikehuoneistoilmoitusta ei tarvitse tehda
silloin, kun toimintaan liittyvat riskit ovat
elintarviketurvallisuuden kannalta vahaisia.

Verottajan nékdkulmat pienimuotoiselle
elinkeinotoiminnalle www.vero.fi



http://www.vero.fi/

Ennakkokysymys

 Miten onnistuu hapankaalin valmistus ja myynti verkkokaupasta tal
autosta. Kuinka sen kylmaketjun pitaminen on tassa tarkeaa? Ja
tarvitaanko elintarvikehuoneistoa, jos myydaan vain sesongeissa...

— Hapankaalin valmistus alkaa pilkotun materiaalin hapatuksella
(mielellaan maitohappobakteerien avulla), mutta muutaman paivan
sisaan, kun happamuus on mennyt riittavan alas, on tuote
jaahdytettava. Tuote Ei saily ilman kylmasailytysta.

— Tuotteen valmistukseen liittyy kylla riskeja, jos hapantuminen ei
kaynnisty nopeasti. Suurimmat riskit ovat yleensa homehtuminen tai
virhekayminen. Kumpikin on selvasti aistinvaraisesti havaittavia.
Patogeenitartuntoja ei hapankaalin valityksella ole tullut vastaan.

— Hapankaalituotteita voi valmistaa koemarkkinointi -tarkoituksessa ilman
elintarvikehuoneistoilmoitusta korkeintaan yhden vuoden ajan, mutta ei
saannollisesti.



Tuoterynmien riskiluokitukset

1) vahariskisia tuotteita ovat esimerkiksi leivat, piparkakut ja muut
huoneenlammossa sailyvat leivonnaiset, myllytuotteet.

2) kohtalaisen riskin tuotteita ja toimintaa ovat mm. kasvis-, hedelma- ja
marjajalosteiden valmistus ja myynti, kuten mehut, hillot, kasvisjalosteet.

Naita tuotteita voi valmistaa koemarkkinointi -tarkoituksessa ilman
elintarvikehuoneistoilmoitusta korkeintaan yhden vuoden ajan, mutta el
saannollisesti.

3) Erityisen helposti pilaantuvia tuotteita ja nain ollen
elintarviketurvallisuuden kannalta riskialttiita tuotteita ovat esimerkiksi kalat ja
Jalostetut kalastustuotteet (ml. rapu, mati, ayriaiset, graavikala, kalasailykkeet),
lihat ja lihavalmisteet, maito ja kerma, tuorejuustot, ruoanvalmistus (kuten
kaalikaaryleet), konditoriatuotteet (kuten voileipd- ja taytekakut), joiden
kasittelysta, valmistamisesta ja myynnista tulee tehda
elintarvikehuoneistoilmoitus tai olla hyvaksytty laitos.



Johanna Mattila

040 565 8121
johanna.mattila@utu.fi
www.aitojamakuja.fi/'suoramyynti P
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